SKAGEN

-FISKERESTAURANT:

) - De lette -
Sharing food
‘ 7
{
Lobster dog -OSTERSBAR - Gazpacho
sorthummer, friterede log c Tomat, agurk, selleri og peberfrugt
og hummermayo La Coutainvillaise Kr 125~
Kr. 215,- 3 stk. Kr. 110,- 6 stk. Kr. 210,- 9 stk. Kr. 310,- ' ’

Skagenrejer ’pil-selv’

Roumegous Speciale #5

1/2 sorthummer
Grillet citron, aioli og salat

Urtemayo, grillet citron og ristet bred 3 stk. Kr.135,- 6 stk. Kr. 260,- 9 stk. Kr. 370,- Kr. 475.-
Kr. 165,- Gillardeau Josephine . , \
Gratinerede jomfruhummere 3 stk. Kr. 160,- 6 stk. Kr. 310,- 9 stk. Kr. 440,- Caviar - Gastro Unika Gold

Vesterhavsost and pesto
3 stk. halverede Kr. 215,-

Laksetatar -Asian style
Ingefaer, mild chili og rejechips

Sasonens
3 stk. Kr. 150,- 6 stk. Kr. 290,- 9 stk. Kr. 425,-

Dsters tasting
4 stk. / 1 af hver Kr. 220,-

Blinis, creme fraiche og redlag
10g. Kr. 265,- 30g. Kr. 650,-

Enebarroget Skagen laks
Rygeost, tyttebaer og spredt rugbred

Kr.145,- 8 stk. / 2 af hver Kr. 400,- Kr.125,-
Friterede kartofler med aioli
Alle gsters serveres med Kr. 69 -
Havtorn-vinaigrette Revet Vesterhavsost +10 kr.

- A taste of Skagen -

Friteret havtaske, laksetatar -asian style, enebaerraget Skagen laks pa blinis, Skagen skinke fra Slagter Munch,
Skagenrejer ’pil-selv’, aioli og pesto

- Skagen pa surdejsbrod -

Marineret sild
Karrysalat, aeg og friterede kapers
Kr. 165,-

Spradstegte fiskefileter
Remoulade og citron
Kr.185,- // Pillede rejer +45 kr.

Jespers fiskefrikadeller
Lagkompot og tyttebaer
Kr. 175,-

Remoulade +10 kr.

Rejemad
Urtemayo og citron
Kr.195,- // Enebaerraget laks +45 kr.

Enebarroget Skagen laks
Peberrod, aebler, log og karse
Kr. 165,-

Skagen Rev 2.0
Paneret kullerfilet, rejesalat og enebaerraget laks
Kr. 225,-

- Det sade -

Pandekager
Is, nedder og chokoladesauce
Kr. 95,-

Jordbaertaerte
Vaniljecreme og jordbaersorbet
Kr. 95,-

Skagen dessert
Sperg venligst betjening
Kr. 95,-

- Til de sma -

Jespers fiskefrikadeller eller fiskefilet
Friterede kartofler, ketchup og remoulade
Kr. 135,-

Fish n’ Chips ’Skagen style’
Skeerising, havtaske med friterede kartofler og ketchup
Kr. 135,-

< Bornepandekage
g Is og chokoladesauce
er

Kr. 75,-

- Det varme -

Cremet fiskesuppe
Hvid fisk, skaldyr, flade og safran
Kr. 215,-

Moules Frites
Hvidvin, chili, flade og pesto
med friterede kartofler og aioli
Kr. 215,-

Fish n’ Chips 'Skagen style’
Skeaerising, havtaske og kuller
med friterede kartofler, aioli og sauce tartare
Kr. 225,-

Helstegt redspaette
Tyttebeer, kogte kartofler og brunet smor
Kr. 285,-

Stegt Skagen laks
Arstidens grent, kartofler, brunet smar og tyttebaer
Kr. 245,-

Steak Bearnaise
Arstidens grent og friterede kartofler
Kr. 425,-

Gron perlebygotto
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